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ge’u'a uq/imenta’zia

La c/ecimoquinta edicién g/e/ Salon
Intemnacional paia la Alimentacion y

fBeéic[as—uZZ/imenta’zia 2004 se celebié en
fBa’zce/ona, de/g a/ 12 de maizgo. kSe trata c[e

una de las fe&ias mas importantes del mundo.
Las empresas ag’zoa/imenta’zias navarias han
tenido una importante representacion en ella
tanto en /os sa/ones c/edicaalos a consewas,
Aeéidas, a/u/ces, caine o vino como en el de las
Autonomias o el novedoso pa[w/[én de

a/imentos eco/égicos.

El presidente del Gobierno de Navarra,
Miguel Sanz y el Consejero de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion, Javier Echarte,
realizaron una visita oficial a la Feria el 10 de
marzo, donde fueron recibidos por el presidente
de la misma. Alo largo de dicha jornada visitaron
los distintos pabellones en los dos recintos
feriales y mantuvieron contactos con los
empresarios navarros alli presentes.

Durante su estancia en Alimentaria, Miguel

imentaia 2004 Y

Sanz resalto la importancia del sector agroalimen-
taria dentro de la economia navarra. Es la segun-
da actividad industrial con mayor peso especifico
en la Comunidad Foral y con una gran repercu-
sidn social por su ubicacion descentralizada en
areas rurales y por su nivel de empleo. En el afio
2003 su facturacion total anual ascendié a 1.517
millones de euros. Este sector engloba a 1.095
empresas que emplean a unas 10.000 personas,
es decir, al 14% de los trabajadores industriales.

Como novedad de esta edicion hay que
resaltar la creacion de un nuevo salén dedicado a
la Alimentacion Ecoldgica, donde no pudo faltar la
representacion del Consejo de la Produccién
Ecoldgica de Navarra. También estuvieron pre-
sentes los Consejos Reguladores de las diferen-
tes Denominaciones existentes en la Comunidad
Foral: “Esparrago de Navarra”, “Pimiento del Pi-
quillo de Lodosa”, Queso “Roncal”, Queso “Idia-
zabal”, “Alcachofa de Tudela”, “Ternera de Nava-
rra”, “Cordero de Navarra”, las dos denominacio-
nes de vinos D.O. “Navarra” y D.O. Rioja” asi co-
mo la Denominacion Especifica “Pacharan Nava-
rro”, ademas del Servicio de Turismo del Gobier-
no foral y la Estacién de Viticultura y Enologia de
Navarra (EVENA)
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Uhna nutrida 1epresentacion de empresas
aghoa/imenta’zias navarias, junto con los

Consejos Qegu/ado&es de las Denominaciones
de @’zigen e Indicaciones geog’zéficas y las
instituciones p&é/écas dedicadas al turismo ya
potenciar la calidad alimentaria (ICAN y
EVENA) han llevado los p’loc[uctos mas
emblematicos de esta tievia a las dos fe’zias
espafiolas mas importantes y con mayor
proyeccion intemacional- la Feria Alimentaria

de .,(Ba’zcelona y ol Sa[én del Club de gou’zmets
de Madhid. Elgoéiemo de Navarra ha

subvencionado la asistencia de las pequenas
empresas paa "ayuc[a’z/as a Ja’z e[ sa/to paia
comercializar sus p’zoc[uctos ", segan las pa[aé’zas

del Conseje’zo de qu’zicu/tu’za, ganac/e’zfa y
Alimentacién. Los vesultados han sido

satis}(acto’zios para los empresailos.

Sa on de gou’zmet

Sa/én del Club de gou’zmets

Al Salon de Gourmets acuden /a[a’zicantes nacionales
y extranjeros de p’zoajucios alimentarios de calidad
paia establecer contacto con propietaiios, c/le/s,
pe’zsona/ de sala de los mejores restaurantes, je/es de
compra de cadenas hoteleras y alimentanias,
comp’zacjo?zes de tien(jas especia/izaalas, pe?ziodisias
gastronomicos asi como amantes de la buena mesa.
C s 2/
Javara no poajza ﬁl/ﬁa’z a este evento que se celehns
del 18 al 22 de abril. En su 1epresentacion acudieron
aliededor de 25 empresas, 20 con el apoyo economico
hededor de 25 emp L apoyo econdmi
del Gobieno y otras 5 pot libre, pertenecientes a los
wstintos sectores de la Industua Slgroalimentaua:
dist de s Indlustia HAgroalimentani

La primera gran novedad de Navarra en esta feria fue
la presentacion del esparrago blanco en fresco con distin-
tos envases, para potenciar su venta y consumo en su-
permercados y restauracion. La segunda fueron los pro-
ductos ecoldgicos, un sector que ha crecido y que cuenta
con un apoyo creciente por parte del consumidor. Desta-
caron los vinos ecoldgicos, por los que Navarra esta
apostando fuerte, que empiezan a contar con una calidad
muy alta y un prestigio internacional cada vez mas reco-
nocido.

Empresas navarras participantes en Goumet-
2004, en los stands institucionales

La representacion institucional navarra ha acogido a un total de
20 empresas pertenecientes a distintos sectores y que son las
siguientes:

+ 6 Bodegas: Bodega de Sarria de Puente la Reina; Bodega Virgen
Blanca, de Lerin; Bodegas del Romero, de Cascante; Vifiedos de
Calidad, de Corella; Bodegas Orvalaiz, de Obanos; Bodega In-
urrieta, de Falces.

# 2 Licores: Destilerias Lafuente, de San Adrian; San Fermin Dos,
de Viana.

+ 3 Conservas vegetales y precocinados: Camporel Delicatessen,
de Cintruénigo; Conservas Simes, de Azagra; Conservas Artesa-
nas El Navarrico, de San Adrian.

# 3 Productos del pato: Conservas Martiko, de Bera; Katealde Ar-
tesanos, de Alsasua; M. Etxenike, de Burguete.

# 2 Aceite: Lorenzo Sandua, de Ablitas; Loma del Prior, de Tudela.
+ 1 Empresa de Salazones: Salazones Udana, de Lesaka.

# 1 de Legumbres: Exclusivas Ubidea, de Bera de Bidasoa.
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@En la imagen, Miguel Sanz y
“Javier Echagte con el E
presidente del Consejo td
Regulador del “Espdrrago dé”
Navarra” y los premiados.

Entrega de los premios
“Espérrago de Navarra”

En el marco de Alimentaria-2004, el presidente del Gobierno de
Navarra, Miguel Sanz, y el Consejero de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacion, Javier Echarte, hicieron entrega de los premios
“Esparrago de Navarra” del Concurso de Escuelas de Hosteleria
de Catalufia. A dicho concurso concurrian escuelas de Catalufa,
Aragon, Navarra, La Rioja y Madrid que presentaban recetas
gastronémicas con dicho producto navarro como base. El primer
premio fue para la Escuela Cett de Barcelona por su propuesta
‘helado de esparrago de Navarra con gelatina de orejones y
crujiente de frutos secos”. Sus autores, Jaime Camacho y Joel
Tubert, decidieron destinar el importe del premio, 3.000 euros,
para una beca de estudios de la propia escuela. Asimismo se
entregaron dos accésits al centro Sant Pol de Mar y a la Escuela
de Restauracion y Hosteleria de Barcelona.
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Empresas participantes en Alimentaria-2004, en los stands institucionales

L a representacion institucional navarra ha acogido a un total de 59 empresas pertenecientes a distintos

g

Miguel Sanz y Javier
Echarte con los presidente de

los Consejos Reguladores.

con la gerente
de ICAN,

sectores y que son las siguientes:

+ 10 empresas de conservas: ANGEL MANERO, ANKO S.L., CAMPOREL DELICATES-
SEN S.L., CEVENASA, CONSERVAS ANGEL RIA S.A., CONSERVAS CARCAR, CON-
SERVAS EL NAVARRICO, CONSERVAS VIS, PRECOMAR, TABOADA.

#- 29 bodegas: B. VEGA DEL CASTILLO, B. VALCARLOS, B. PALACIO DE MURUZA-
BAL, ASENSIO VINEDOS Y B., B. VINA MAGANA, VINA ALIAGA, BODEGAS CORE-
LLANAS, B. SAN MARTIN, B. PIEDEMONTE, B. SAN MIGUEL, B. VIRGEN BLANCA, B.
INURRIETA, B. LEZAUN, B. SAN SALVADOR, B. PALACIO DE AZCONA, B. Y VINE-
DOS QUADERNA VIA, OCHOA VINEDOS Y B., B. NTRA. SRA. DEL CAMINO, B. Y VI-
NEDOS ALZANIA, B. CAMILO CASTILLA, B. CASTILLO DE MONJARDIN, B. DE CALI-
DAD-ALEX, B. ARMENDARIZ, VINEDOS DEL CAMINO REAL, B. SENORIO DE OTAZU,
VINICOLA CORELLANA, B. MACAYA, VINEDOS Y B. FERNANDEZ DE ARCAYA, B.
ORVALAIZ.

# 5 de licores y pacharan: HIJOS DE PABLO ESPARZA-BODEGAS NAVARRAS, DESTI-
LERIAS LAFUENTE, LICORES BAINES, LICORES BAZTAN y SAN FERMIN DOS.

# 6 de productos carnicos y precocinados: COC&COC, CARNICAS PAMPLONA, CAR-
NICAS FLORISTAN, COPO S.A., MAMANDUCA, PICHON ARAIZ.

#* 1 en el pabellén Ecolégico: GALLETAS ECOLOGICAS BELSI (INACO).

1””2‘/’1“;{“"“ # 3 derivados del pato: CONSERVAS MARTIKO, KATEALDE ARTESANOS, M. ETXENIKE.

atias y

representantes # 2 de aceites: AGRICOLA LA MAJA y ACEITES SANDUA

del Consejo de

Zj'sf 0’?;’”;2%’; # Otros: NAPAR BIDEAK, S. COOP. (cooperativa de alimentos artesanos), PASTAS URRUTIA (reposteria arte-
wam, sana), SALAZONES UDANA (salazones).

1 PLANES DE REESTRUC-
TURACION Y RECONVER-
SION DEL VINEDO

Los nuevos planes de reestructuracion y
reconversion dem parcelas de vifiedo en el
territorio navarro, tanto de la D.O. “Navarra”
como de la D.O. “Rioja”, deberan presentar-
se en EVENA. Seran colectivos y deberan
agrupar, al menos, 25 ha de superficie y
cinco socios viticultores. Las subvenciones
se concederan en funcion de las operacio-
nes a realiozar en la reestructuracion: trans-
formacién del vifiedo, reconversion varietal,
etc. Ala ayuda concedida a cada una de
las medidas contempladas en el plan, se
sumara otra complementaria para compen-
sar a los productores participantes la pérdi-
da de ingresos derivada de la ejecucion del
plan. Esta ayuda para compensar la pérdi-

da de ingresos sera para la campana
2004/2005, tanto para los nuevos planes
que se aprueben como para los planes ya
aprobados con anterioridad, de600,00 eu-
ros/ha para la D.O. "Navarra" y 829,00 eu-
ros/ha para la D.O. "Rioja". Se concedera
durante dos campanas para las medidas de
reestructuracion cuando la parcela de vifie-
do a reestructurar se haya arrancado con
posterioridad al 1 de agosto de 2000 y an-
tes del 15 de noviembre de 2004

_I ADQUISICION DE SEMEN-
TALES SELECTOS DE RA-
ZAS AUTOCTONAS

Se ha regulado la concesién de ayudas
para la adquisicion de sementales selectos
de razas autdctonas. Los sementales ten-
drén una edad minima de: 15 meses, para

caballar; 12 meses, para vacuno; 7 meses,
para ovino.

1 ALAS INVERSIONES EN
REGADIO EN EXPLOTACIO-
NES AGRARIAS Y PRIMERA
INSTALACION DE JOVENES

Las inversiones en la transformacion de
regadio o mejora de los existentes seran
computables en los planes de inversion en
explotaciones agropecuarias y en las pri-
meras instalaciones de jévenes agriculto-
res, y recibiran subvencion. En ninglin caso
se contemplaran inversiones en regadios
cuya certificacion final sea anterior al 1 de
julio de 2003 ni las inversiones realizadas o
comenzadas antes de la fecha de registro
de la solicitud.
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