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ll os fruticultores saben que para que un
árbol frutal pueda producir frutos de un
tamaño y calidad aceptables y que,
además,  sea capaz de mantener con
regularidad unas buenas producciones,

resulta imprescindible recurrir, en condiciones
normales de cultivo, a prácticas de aclareo
de frutos.

En algunas especies frutales existen productos
autorizados para el aclareo químico que, con
buenos resultados, facilitan en gran medida
esta labor.  En el caso del melocotonero,
a causa de la variabilidad de los resultados
obtenidos con aclarantes químicos, esta
práctica se sigue desarrollando de forma
manual. 

La coyuntura de precios de las últimas
campañas, pone en entredicho la
rentabilidad de este cultivo y el aclareo de
frutos (en torno a 150 horas/ha) supone un alto
porcentaje en el cómputo total de gastos.

En los últimos años  se han ido desarrollando
diversas técnicas para el aclareo manual de
flores las cuales, junto con la aparición en el
mercado de dispositivos mecánicos que
reducen de forma importante el tiempo
empleado en esta técnica, animaron al ITG
Agrícola a su puesta en práctica y
comparación.

En este artículo presentamos, los resultados
obtenidos en los dos últimos años, en los que
hemos probado alguna de  estas técnicas en
una plantación de melocotón de la finca
experimental de Cadreita.

ENRIQUE DÍAZ GÓMARA Y ÁLVARO BENITO CALVO

Técnicas de 
aclareo en
melocotón



En el año 2009 se contrastó el aclareo

tradicional sobre frutos con un aclareo

en la época de floración (21 de marzo),

eliminando manualmente tramos de flo-

res a lo largo de las ramas productivas.

Se puede observar la técnica en las foto-

grafías de la página siguiente.

En el cuadro nº 1 se muestran los resul-

tados obtenidos.  Como podemos apre-

ciar, en el aclareo en flor se emplearon

de media entre las cuatro formaciones

110 horas por hectárea, contra 241 ho-

ras del aclareo manual de frutos. 
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Cuadro nº 1.  Resultados de la comparación del aclareo
en flor y en fruto en la campaña 2009.
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Material y métodos
empleados en los ensayos

El ensayo se realiza sobre otro preexistente de sistemas de for-

mación con la variedad Andros sobre patrón Puebla de Soto,

ya valorado anteriormente, por lo que cada variante de aclareo

se testa sobre cuatro sistemas de formación diferentes: 

- Eje central a un marco de 5 x 2 m.

- Vaso retardado a 5 x 2,5 m.

- Vaso Standard a 5 x 3 m.

- Eje inclinado a 5 x 2 m.

En los dos años y sobre las distintas variantes se valoraron,

la inversión en mano de obra en aclareo, las producciones

obtenidas y la distribución en calibres de éstas.

resultados
Resultados del año 2009

Media de las cuatro formaciones.



En el año 2010, además del aclareo

tradicional de frutos y el manual so-

bre tramos de flores probados en

2009, se introdujeron dos nuevas va-

riantes: el aclareo manual en flor con

ayuda de un utensilio (bastón), que

elimina las flores de la parte superior

de las ramas, y el aclareo también

en flor con aplicación del equipo

Electroflor (ver fotos adjuntas).  En

esta ocasión, los aclareos en flor (26

de marzo) fueron complementados

con un repaso posterior de frutos a

mano (25 de mayo). 

Al igual que en el año 2009, se ob-

serva una fuerte reducción de tiem-

pos de aclareo en flor respecto al

de frutos, siendo llamativo el reduci-

do número de horas empleadas con

la máquina Electroflor (19 horas/ha). 

Por contra en el repaso posterior de

frutos las horas empleadas en la va-

riante con Electroflor fueron superio-

res, igualando la suma al aclareo

con bastón y algo superior al de tra-

mos.  (Ver cuadro nº 2 en la página

siguiente)  Este dato nos indica que

se debió practicar un aclareo más in-

tenso con la máquina Electroflor.

La reducción de horas totales de

aclareo ha rondado un ahorro del

33% para cualquiera de las técni-

cas de aclareo en flor con respec-

to al aclareo de frutos. Debemos

tener en cuenta que el nivel de acla-

reo aplicado a cada una de las va-

riantes puede ser de menor nivel si

el destino de los frutos fuera la in-

dustria.  (Ver cuadro nº 3).
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Resultados del año 2010

En el mismo cuadro nº 1, podemos observar

que tanto las producciones totales, como

producciones de calibres altos obtenidas

en las variantes en las que se aplicó el

aclareo en flor han sido superiores a las

de aclareo sobre fruto. 

No obstante, el hecho de no haber retocado

el número de frutos posteriormente a la flora-

ción, ha ocasionado también una mayor pro-

ducción de bajos calibres, provocado sin du-

da primero por una mayor producción obteni-

da y por la acumulación de excesivos frutos

en algunos de los ramos productivos.

En las fotografías
se observan los
pasos del
aclareo manual.
En la imagen
inferior, se ve el
resultado de los
frutos en la
rama.

Aclareo con
bastón.

Rama tras el
aclareo



En cuanto a producciones, solamente en el

eje central son mayores en las variantes de

aclareo en flor respecto al aclareo estándar de

frutos, aunque estas diferencias no parecen

significativas.  Esto nos indica que quizás el re-

paso que dimos de aclareo en fruto sobre las

variantes de aclareo en flor fue excesivo, pena-

lizando el potencial productivo.

En lo que respecta a distribución de calibres,

encontramos diferencias significativas en los

calibres superiores a 90 mm favorables a los

aclareos en flor con bastón y a tramos, con res-

pecto al aclareo de frutos y a Electroflor.  Hay

que recordar que en el aclareo con Electroflor

hubo que efectuar un aclareo de frutos más in-

tenso.  Asimismo nos encontramos con una

mayor producción de frutos de calibres inferio-

res a 73 mm en estas dos últimas variantes.
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PERALES: Conferencia, Blanquilla, Rocha, Abate
Fetel, Ercolini, Willians, Limonera. etc.

MANZANOS: Gala Schniga (R), Fuji Kiku-8 Brak (R),
Golden, Reineta Blanca y Gris, etc

CIRUELOS:   grupo REINA CLAUDIA.

CEREZOS, ALBARICOQUEROS:  Novedades.

OLIVOS: Arbequina IRTA i-18, Arróniz, Empeltre,
Redondilla de La Rioja, Royuela de La Rioja,
Hojiblanca, Manzanilla Fina, Negral de
Sabiñán, Gordal Sevillana.

ALMENDROS: Guara, Ferrañes, Ferraduel,
Lauranne, Soleta (R), Belona (R).

Cuadro nº 2.  HORAS/HA SEGÚN SISTEMA Y FORMACIÓN.

Sin repaso

Con repaso



 El aclareo en flor permite reducir de forma significa-
tiva la inversión en mano de obra, independiente-
mente de la técnica empleada. Será la disposición
de mano de obra en los momentos clave del acla-
reo, unido al tamaño de la explotación y a la inver-
sión precisa, lo que nos determinará la técnica a
emplear. 

 Al reducir la competencia temprana entre los frutos
es posible obtener una mejora en los calibres finales.

 En función del destino final del producto puede ser
interesante, en los aclareos en flor, un repaso pos-
terior eliminando aglomeraciones de frutos para
evitar la obtención de calibres bajos.  No obstante
la suma de los dos aclareos sigue siendo ventajosa

en las variantes con aclareo de flor.

 Debemos sopesar que la eliminación de flores au-
menta el riesgo de pérdida de cosecha si acaecen
heladas primaverales posteriores.

 En el mercado existen equipos, acoplados a un
tractor y formados por un eje vertical giratorio con
latiguillos flexibles, que permiten mecanizar de ma-
nera más integral el aclareo en flor.  Estos equipos
funcionan de forma satisfactoria en sistemas de
formación planos, en los cuales los latiguillos pue-
den actuar sobre la mayor parte de la estructura
del árbol.  No así en formaciones a todo viento-va-
so en las que el equipo no es capaz de alcanzar las
zonas interiores. 
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Cuadro nº 3.  KG/HA CALIBRE >90 SEGÚN ACLAREO Y FORMACIÓN

  KG/HA CALIBRE >73 SEGÚN ACLAREO Y FORMACIÓN

  KG/HA CALIBRE <73 SEGÚN ACLAREO Y FORMACIÓN
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